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Manopola

PROGRAMMI

Manopola

TERMOSTATO/
IMPOSTAZIONE
TEMPI

DISPLAY

Tasto

IMPOSTAZIONE TEMPI
Tasto

PIROLISI

���#��8

Icona

FINE COTTURA

Icona

OROLOGIO

Digit numerici TEMPERATURA
e TEMPI

Icona

DURATA

Icona

CONTAMINUTI

Indicatore del

Preriscaldamento

Icona

STOP

Indicatore

PORTA BLOCCATA

Icone PROGRAMMI
AUTOMATICI

Icona PROGRAMMA
BASSA TEMPERATURA

Pannello di controllo

Ripiano GRIGLIA

Ripiano LECCARDA 

GUIDE
di scorrimento dei ripiani

posizione 3
posizione 2
posizione 1

Piano cottura 
vetroceramica

Piedino di regolazione Piedino di regolazione

posizione 5
posizione 4
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COMANDI BLOCCATI
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BLOCCO DEI COMANDI

Tasto
AUMENTO POTENZA

Spia
ZONA DI COTTURA PROGRAMMATA*

Display
TIMER DI PROGRAMMAZIONE*

Spia
CONTAMINUTI*

Tasto
TIMER DI PROGRAMMAZIONE*

Tasti SELEZIONE 
ZONE COTTURA

Tasto
DIMINUZIONE POTENZA

Spia ZONA COTTURA
SELEZIONATA

Indicatori di POTENZA 
e di CALORE RESIDUO

Tasto
ON/OFF

Tasto
BOOSTER*

Spia
BOOSTER*
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 PIETANZE ESEMPI FUNZIONE TEMPERATURA SUPPORTI 

Volatili arrosto pollo, anatra, galletto, cappone,. Rosticceria 200 °C volatile su griglia 
Volatili allo spiedo pollo, galletti Girarrosto 270 °C supporto per girarrosto 

Arrosti 
arrosto di maiale, di vitello, di tacchino, roast-beef, 
coscia d'agnello, coscia di capriolo, petto farcito di 

vitello, ecc. 
Rosticceria 200 °C carne su griglia 

grossi pezzi brasati cosciotto intero brasato, cappone o tacchino 
grande, ecc. 

Multilivello 
180 °C(a un terzo 

della cottura, 
abbassare a 160 °C) 

carne su leccardabagnare a 
intervalli regolari con il sugo di 

cottura 

Sauté di carne in cocottee 
pietanze tradizionali 

manzo bourguignon, coniglio alla cacciatora, sauté 
di vitello Marengo, stufato d'agnello, pollo alla 

basca, ecc.backenhof, terrine, ecc. 
Tradizione 190 °C cocotte su leccarda 

Grigliate 
bistecche, braciole, salsicce da grigliare, spiedini, 

cosce di pollo, ecc. Multilivello 200 °C 
su griglia (ripiano in funzione 

dello spessore) 

Carni in pastella filetto di manzo Wellington, cosciotto in pastella, 
ecc. Multilivello 200 °C 

su leccarda (per pezzi grandi, 
abbassare a 160 °C dopo la 

cottura della pastella) 
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Pietanze in pastella di sale volatili in pastella di sale, ecc. Multilivello 240 °C carne su leccarda o vassoio su 
leccarda 

Pesci alla griglia e spiedini spigola, sgombro, sardina, triglia, tonno, ecc. Multilivello 180 °C su griglia (ripiano in funzione 
dello spessore) 

Pesci interi (farciti) orata, carpa, ecc. Multilivello 200 °C su leccarda 
Filetti di pesce (con aggiunta di 

vino o altro liquido) salmone, scorfano, merluzzo, spigola, ecc. Tradizione 200 °C su leccarda 

Cartoccio sogliola, limanda, conchiglie di saint jacques, ecc. Multilivello 200 °C su leccarda 
Pesce in pastella (pasta sfoglia 

o pasta frolla) 
salmone, spiedino, ecc. Multilivello 200 °C su leccarda 

Pesce al gratin merluzzo alla provenzale gratinato, ecc. gratin(o rosticceria) 200-210 °C vassoio su leccarda 
Soufflé conchiglie di saint jacques, ecc. Multilivello 200 °C tortiera su leccarda 
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Pesci in pastella di sale spigola, carpa, ecc. Multilivello 240 °C pesce su leccarda o vassoio su 
leccarda 

 PIETANZE ESEMPI FUNZIONE TEMPERATURA SUPPORTI 

Plum-cake salati plum-cake alle olive, al tonno, ecc. Dolci o Multilivello 160 °C tortiera su leccarda 
Torte rustiche torte rustiche al formaggio, pasticcio al salmone,… Dolci o Multilivello 200 °C su leccarda  

Terrine  terrine di pesce, carne, verdure, foie gras, ecc. Tradizione 160 °C 
stampo da terrine su leccarda 
(bagno-maria con acqua già 

calda) 

Tegamino pasticci di fegato di volatile, purè di salmone, uova 
in cocotte, ecc. 

Tradizione 160 °C tegamino su leccarda (bagno-
maria con acqua già calda) 
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Soufflé  soufflé al formaggio, alle verdure, al pesce, ecc. Multilivello 200 °C tortiera su leccarda 

Cibi al gratin gratin di patate, zuppa parmentier, lasagne, ecc. gratin 
(o rosticceria) 

200-210 °C vassoio su leccarda 

Verdure farcite patate, pomodori, zucchine, cavoli, ecc. Multilivello 200 °C 
su leccarda  

o tortiera su leccarda 
Verdure brasate in cocotte lattuga, carote allo zafferano, scorzobianca, ecc. Tradizione 200 °C cocotte su leccarda 

Flan flan ai funghi, frittelle di verdura, ecc. Tradizione 160 °C 
tegamino o tortiera su leccarda 

(bagno-maria con acqua già 
calda) 

Terrine  terrine di verdure Tradizione 160 °C 
tortiera su leccarda (bagno-
maria con acqua già calda) 

Soufflé soufflé d'asparagi, al pomodoro, ecc. Multilivello 200 °C tortiera su leccarda 
Pietanze in pastella pasticcio di verdure, ecc. Multilivello 200 °C su leccarda  

Cartoccio tartufi, ecc. Multilivello 200 °C cartoccio su leccarda 
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Riso Pilaf Tradizione 180 °C vassoio su leccarda 
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 Funzione Cottura raccomandata per … ESEMPI SUPPORTI Livello 
leccarda 

Durata cottura 
(minut) Infornatura 

Arrosto di vitello  
Arrosto di maiale  

Pollo arrosto   
Arrosto di manzo Arrosti di carne 

Coscia d’agnello 

su leccarda o 
teglia 2 

 

Freddo 

Plum-cake e quattro quarti 
(con lievito chimico) 

plum-cake alla frutta, marezzati, 
quattro quarti, ecc. 

tortiera su 
griglia 2 45** 

Crostate alla frutta (pasta frolla 
o pasta sfoglia, con o senza 

flan) 

crostate di mele, mirabelle, pere, 
ecc. 

tortiera su 
griglia 2  

Pasta sfoglia 
panzerotti alle mele, torte 

rustiche, pasticci, ecc. su leccarda 2   
Dolci 

Dolci senza lievito (clafoutis, 
torta pithivier alle mandorle, 

torta rustica, ecc.) 
 su leccarda 2  

Freddo 

 
Pizze Pizze alte, focacce (impasto di 

pane)   2 28** Caldo o freddo 

 
Pane ***   2 55 Freddo 
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 PIETANZE ESEMPI FUNZIONE TEMPERATURA SUPPORTI 

Yogurt  Bassa temperatura 40 °C tegamino su leccarda 

V
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Cibi secchi 
funghi, erbe, frutta o verdura a fette, ecc. 

 Bassa temperatura 65 °C su griglia 

 

 PIETANZE ESEMPI FUNZIONE TEMPERATURA SUPPORTI 

Biscotti (senza lievito) pan di spagna, savoiradi, biscotti arrotolati, 
Brownie, 

200 °C tortiera su leccarda 

Torte al formaggio bianco  200 °C tortiera su leccarda 

Crostate in pasta lievitata crostate allo zucchero, torte di pane briosciato alla 
frutta 180 °C tortiera su leccarda 

Cottura di basi per crostate 
(pasta sablée) 

crostate alla frutta cruda (fragole, lamponi, ecc.) 180 °C tortiera su leccarda(fagiolo 
secchi in pasta) 

Pasticci (pasta sfoglia o pasta 
frolla) pasticci alle pere, ecc. 220 °C tortiera su leccarda 

bigné profiterol, piccoli bigné, bigné, paris brest, saint 
honoré, ecc. 190 °C su leccarda 

Piccoli dolci di pasticceria 
(lievito naturale) 

croissant, crostate allo zucchero, brioche vuote, 
piccoli savarin, ecc. 180 °C su leccarda 
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Dolci di pasticceria grandi 
(lievito naturale) 

kougloff, brioche, panettone, pane dolce,... 

Dolci o Multilivello 

160 °C su leccarda o tortiera su 
leccarda 

Pasta da biscotti biscotti in vassoietti di carta, biscotti al cucchiaio, 
ecc. 

180 °C su leccarda 

Pasta sablée frollini, biscotti spritz, biscottini secchi, ecc. 200 °C su leccarda 
Pasta sfoglia dolci sfogliati di vario tipo, ecc. 200 °C su leccarda 

Amaretti, palline di cocco amaretti alla noce di cocco o alla mandorla 180 °C su leccarda 
Pasta lievitata mini-brioche, mini-croissant, ecc. 180 °C su leccarda 

Meringhe bianche  70 °C su leccarda P
A

S
T

IC
C

IN
I 

Meringhe ambrate  

Dolci o Multilivello 

110 °C su leccarda 
Pudding pudding a base di pane o brioche, pudding al riso  190 °C tortiera su leccarda 

Creme e flanDolci di semola crème caramel, crème brûlée, flan al cioccolato, 
ecc. 

160 °C Stampi o tegamino su leccarda 
(bagno-maria su leccarda) 

Dolci al riso riso alla condé, riso imperatrice, ecc. 180 °C tortiera su leccarda E
N

T
R

E
M

E
T

S
 

Soufflé soufflé al liquore, soufflé alla frutta, ecc. 

Dolci o Multilivello 

200 °C tortiera su leccarda 

FRUTTA Frutta farcita o al cartoccio mele al forno, ecc. Multilivello 200 °C tortiera o cartoccio su leccarda 
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Programmazione della durata
di una cottura

! È possibile programmare contemporaneamente tutte
le zone di cottura per una durata compresa tra 1 e 99
minuti.

1. Selezionare la zona di cottura tramite il tasto di
selezione corrispondente.
2. Regolarne il livello di potenza.

3. Premere il tasto di programamzione 

Lampeggia la spia corrispondente alla zona scelta.
4. Impostare la durata di cottura desiderata tramite i

tasti - e +.

5. Confermare premendo il tasto  oppure si

seleziona in automatico dopo 10 secondi.
Il conto alla rovescia del timer ha inizio
immediatamente. La fine della cottura programmata è
indicata da un segnale acustico (per la durata di 1
minuto) e la zona di cottura si spegne.
Ripetere la procedura sopra descritta per ogni piastra
che si intende programmare.

Visualizzazione in caso di programmazione
multipla

Quando una o più piastre sono state programmate,
il display visualizza il tempo rimanente della piastra
che è più vicina al termine del tempo programmato,
indicandone la posizione con la spia corrispondente
accesa. Le spie delle altre piastre programmate
lampeggiano.
Per visualizzare il tempo restante delle altre piastre

programmate, premere ripetutamente il tasto :

verranno mostrati in sequenza e in senso orario i
tempi del contaminuti e di tutte le
piastre programmate, a partire da
quella anteriore sinistra.

0�1����������	���
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&Modificare la programmazione

1. Premere ripetutamente il tasto  finché non

viene mostrato il tempo della piastra che si intende
modificare.

2. Agire sui tasti - e + per impostare il nuovo

tempo.

3. Confermare premendo il tasto .

Per cancellare una programmazione, agire come

sopra. Al punto 2 premere il tasto -: la durata

scende progressivamente fino allo spegnimento 0. La
programmazione si azzera e il display esce dalla
modalità programmazione.

Il contaminuti

Il piano di cottura deve essere acceso.
Il contaminuti  permette di impostare una durata fino
a 99 minuti.

1. Premere il tasto di programamzione . finchè la

spia contaminuti non si accende.

2. Impostare la durata desiderata tramite i tasti - e

+.

3. Confermare premendo il tasto 

Il conto alla rovescia del timer ha inizio
immediatamente. A tempo scaduto viene emesso un
segnale acustico (per la durata di 1 minuto).

Blocco dei comandi

Quando il piano cottura è in funzione, è possibile
bloccare i comandi per evitare il rischio di modifiche
fortuite alle regolazioni (bambini, operazioni di pulizia,

ecc.). Premendo il tasto  i comandi si bloccano

e la spia che si trova sopra al tasto si accende.
Per tornare ad agire sulle regolazioni (es. interrompere
la cottura) è necessario sbloccare i comandi: premere

il tasto  per qualche istante, la spia si spegne e i

comandi si sbloccano.

Spegnimento del piano cottura

Premendo il tasto  l’apparecchio si spegne.

Se i comandi dell’apparecchio sono stati bloccati,
continueranno ad essere bloccati anche dopo aver
riacceso il piano di cottura. Per poter riaccendere
il piano è necessario prima sbloccare i comandi.

Modalità “demo”

È possibile impostare una modalità dimostrativa
nella quale il pannello comandi funziona
normalmente (inclusi i comandi relativi alla
programmazione), ma gli elementi riscaldanti non si
accendono. Per attivare la modalità “demo” occorre
che il piano sia acceso e tutte le piastre siano
spente:
• Premere e tenere premuti contemporaneamente i

tasti + e - per 6 secondi. Allo scadere dei 6

secondi la spia ON/OFF e la spia BLOCCO
COMANDI lampeggiano per un secondo.

Rilasciare i tasti + e - e premere il tasto ;

• il display visualizza la scritta DE e MO e il piano
si spegne;

• alla successiva riaccensione il piano si troverà in
modalità “demo”.

Per uscire da questa modalità seguire la procedura
sopra descritta. Il display visualizza la scritta DE e
OF e il piano si spegne. Alla successiva
riaccensione funzionerà normalmente.

Consigli pratici per l’uso
dell’apparecchio

! Adoperare recipienti di cottura il cui materiale di
fabbricazione sia compatibile con il principio
dell’induzione (materiale ferromagnetico). Si
raccomanda l’uso di pentole in: ghisa, acciaio
smaltato o inox speciale per induzione. Per
sincerarsi della compatibilità di un recipiente è
sufficiente fare una prova con una calamita.
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Inoltre, per ottenere le migliori prestazioni dal piano
di cottura:
• Adoperare pentole con fondo piatto e di elevato

spessore, per essere certi che aderiscano
perfettamente alla zona riscaldante.

• Adoperare pentole di diametro sufficiente a
coprire completamente la zona riscaldante, in
modo da
garantire lo sfruttamento di tutto il calore
disponibile.

• Accertarsi che il fondo delle pentole sia sempre
perfettamente asciutto e pulito, per garantire la
corretta aderenza e una lunga durata, sia alle
zone di cottura che alle pentole stesse.

• Evitare di utilizzare le stesse pentole utilizzate
sui bruciatori a gas: la concentrazione di calore
sui
bruciatori a gas può deformare il fondo della
pentola, che perde aderenza.

Dispositivi di sicurezza

Rilevamento dei recipienti

Ciascuna zona di cottura è provvista di un
dispositivo di rilevamento della pentola. La piastra
emette calore unicamente in presenza di una pentola
di dimensioni adeguate alla zona di cottura stessa.
Il display indicatore di potenza lampeggiante può
indicare:
• una pentola incompatibile
• una pentola di diametro insufficiente
• il sollevamento della pentola

Indicatori di calore residuo

Ciascuna zona di cottura è provvista di un indicatore
di calore residuo. Tale indicatore segnala quali sono
le zone di cottura ancora a temperatura elevata. Se il

display di potenza visualizza , la zona di cottura
è ancora calda. E’ possibile ad esempio mantenere
in caldo una pietanza o far scigliere burro o
cioccolato. Con il raffreddamento della zona di

cottura, il display di potenza visualizza . Il
display si spegne quando la zona di cottura si è
sufficientemente raffreddata.

Surriscaldamento

In caso di surriscaldamento dei componenti
elettronici, il piano cottura si spegne
automaticamente e sul display appare F seguito da
un numero lampeggiante. Questo messaggio
scompare e il piano torna utilizzabile non appena la
temperatura è scesa a un livello accettabile.

Interruttore di sicurezza

L’apparecchio è dotato di un interruttore di sicurezza
che spegne le zone di cottura automaticamente
quando viene raggiunto un tempo limite di utilizzo a
un dato livello di potenza. Durante l’interruzione di
sicurezza, il display indica “0”.
Esempio: la piastra posteriore destra è impostata su
5, mentre la piastra anteriore sinistra su 2. La
posteriore destra si spegnerà dopo 5 ore di
funzionamento, la anteriore sinistra dopo 8 ore.

������������������
�������������	��
�����������

������

� �

� �

� �

� �

	 	

� �

� �

� �

� �



�0

��

��������������������	�

�������	���������

������
	����� ��������	�=� �������	���	�
�������

���
��>� ���������	�	���
�3�������	�	�����	��	�����
�	

�����������-
����=��������������

������	������������4���������	
�	�	��	�	��
�����	

��	�
	�������
	�����	�����	�
���-
���2���	
���$�����	�	�	��	�	�������	�
	���� ������ ��
��
	����	� �	�������	
���3

������������ �	�-.�	�/�
�	�-.�	���
�	�-.�	�	�

0�������������� �����!��1��/2�

�����	��	���E� ����  �S�!  ����"����#E$�
�����	��	���E� ��%%  �S�&�'   $�
"���	��	���E� ��%%  �S�&�'   $�
"���	��	���E� ����  �S�!  ����������(E$�
��������������� )%  �
 

2�����?
� T�����������

������ ��������	��	�����	
" T�����
	�4� �������������

������J�	��	�	

�������	�
�
����A888�I
@ T� �����
	������������=� ����
�
�� �����Q�=��

��� ��

����
	���	��������������

�������
	����	��	��
��
6����������
 �
 �������:3

Segnale acustico

Alcune anomalie, quali:
• un oggetto (pentola, posata, ecc.) posto per oltre

10 secondi sull’area dei comandi,
• un versamento sull’area dei comandi,
• una pressione esercitata a lungo su un tasto,

possono provocare l’emissione di un segnale
acustico. Rimuovere la causa del
malfunzionamento per interrompere il segnale
acustico. Se la causa dell’anomalia non viene
rimossa, il segnale acustico persiste e il piano si
spegne.
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� Cottura a Pressione 
Pentola a pressione 

Frittura 
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Grigliata Ebollizione  
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Crêpe Cottura a fuoco vivo e doratura 

(Arrosti, Bistecche, Scaloppine, Filetti di 
pesce, Uova al tegamino) 

    

�   

� 
Addensamento rapido (Sughi liquidi) 
Acqua bollente (Pasta, Riso, Verdure) 
Latte 

   

�   

� Addensamento lento (Sughi consistenti) 

   

� 
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� Cottura a bagnomaria Cottura Pentola a pressione dopo il sibilo 

    

� 
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Cottura a fuoco lento 
(Stufati) 

 
Riscaldamento delle pietanze 
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Salsa al cioccolato Mantenimento al caldo 
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DISPLAYSELECTOR
knob

THERMOSTAT/
TIMER
knob

SET TIMER
button

PYROLITIC CYCLE
button

���#��8 AUTOMATIC
COOKING MODE icons

LOW TEMPERATURE
MODE icon

END OF COOKING 
icon

CLOCK 
icon

TEMPERATURE
and TIME digits

DURATION
icon

TIMER
icon

Preheating
indicator

STOP
icon

DOOR LOCK
indicator

Glass ceramic
hob

GUIDE RAILS 
for the sliding racks

position 3
position 2
position 1

Adjustable foot

position 5
position 4

Control panel

RACK shelf

DRIPPING PAN shelf

Adjustable foot
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BOOSTER*
button

BOOSTER*
indicator light

ON/OFF

indicator light

CONTROLS LOCKED

indicator light

CONTROL PANEL

LOCK button

INCREASE

POWER button

COOKING ZONE PROGRAMMED*

indicator light

PROGRAMME TIMER*

display

PROGRAMME

TIMER* button

COOKING ZONE 

SELECTOR buttons

REDUCE POWER

button

COOKING ZONE

SELECTED indicator light

POWER and

RESIDUAL HEAT

indicators

ON/OFF

button

TIMER*

indicator light
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 DISHES EXAMPLES COOKING MODE TEMPERATURE SUPPORTS 

Roast poultry chicken, duck, cockerel, capon. Roasting 200 °C poultry on the grid 
Poultry on the spit chicken, cockerel Turnspit 250 °C turnspit support 

Roasts roast pork, veal, turkey, beef, leg of lamb, haunch of 
venison, stuffed veal breast, etc. Roasting 200 °C meat directly on the grid 

large pieces of braised meat whole ham on the bone, large capon or turkey, etc. Multi-level 

180 °C (one third 
into cooking, lower 
the temperature to 

160°C) 

meat on the oven tray baste 
regularly with the juice 

Meat casseroles and traditional 
dishes 

beef bourguignon, rabbit chasseur, veal Marengo, 
lamb stew, Basquaise chicken, etc. hotpots, 

cassoulet, etc. 
Convection mode 190 °C casserole dish on the oven tray 

Grilled meat ribs, cutlets, sausages, kebabs, chicken thighs, etc. Multi-level 270 °C on the grid (the rack depends 
on the size) 

Meat pies Beef Wellington, steak and kidney pie, etc. Multi-level 200 °C 

on the tray (for large pieces of 
meat, lower the temperature to 
160°C when the pastry crust is 

baked) 

M
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Salt-baking salt-baked poultry, etc. Multi-level 240 °C meat on the oven tray or in a 
dish on the oven tray 

Grilled fish and fish kebabs bass, mackerel, sardines, mullet, tuna, etc. Multi-level 250 °C on the grid (the rack depends 
on the size) 

Whole fish (stuffed) sea bream, carp, etc. Multi-level 200 °C on the oven tray 
Fish fillets (with basting) salmon, scorpion fish, cod, bass, etc. Convection mode 200 °C on the oven tray 

Foil parcels sole, dab, scallops, etc. Multi-level 200 °C on the oven tray 
Fish pies (flaky or shortcrust 

pastry) salmon, pike, etc. Multi-level 200 °C on the oven tray 

Fish au gratin brandade gratin, etc. gratin (or roasting) 200-210 °C 
260 °C dish on the oven tray 

Soufflés scallop soufflé, etc. Multi-level 200 °C soufflé dish on the oven tray 

F
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Salt-baked fish bass, carp, etc. Multi-level 240 °C fish on the oven tray or in a 
dish on the oven tray 

 
DISHES EXAMPLES FUNCTION TEMPERATURE SUPPORT 

Savoury sponge cake 
made with yoghurt savoury sponge cake with olives, tuna, etc. Baked cakes or Multilevel 160 °C cake tin on dripping pan 

Country-style pie cheese country-style pie, salmon pastry, … Baked cakes or Multilevel 200 °C on dripping pan  

Terrines  fish, meat, vegetable, foie gras terrines, etc. Traditional oven 160 °C terrine mould on dripping pan (bain-
marie filled with hot water) 

“En cocotte” dishes poultry liver pie, salmon mousse, eggs en cocotte, 
etc. Traditional oven 160 °C baking dish on dripping pan (bain-

marie filled with hot water) C
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Soufflé  cheese soufflé, vegetable soufflé, fish soufflé, etc. Multilevel 200 °C cake tin on dripping pan 

Gratin dishes potato gratin, parmentier, lasagne, etc. Gratin 
(or Roasting) 200-210 °C tray on dripping pan 

Stuffed vegetables potatoes, tomatoes, courgettes, cabbages, etc. Multilevel 200 °C on dripping pan  
or cake tin on dripping pan 

Braised vegetables en 
cocotte lettuce, saffron carrots, salsify, etc. Traditional oven 200 °C baking dish on dripping pan 

Flan mushroom flan, vegetable pancake, etc. Traditional oven 160 °C baking dish or cake tin on dripping 
pan (bain-marie filled with hot water) 

Terrines  vegetable terrines Traditional oven 160 °C cake tin on dripping pan (bain-marie 
filled with hot water) 

Soufflé asparagus soufflé , tomato soufflé, etc. Multilevel 200 °C cake tin on dripping pan 
Dishes with a crust vegetable pie, etc. Multilevel 200 °C on dripping pan  
Baking in foil (“en 

papillote”) truffles, etc. Multilevel 200 °C foil pouch on dripping pan 

I L
E
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U

M
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Rice Pilaff Traditional oven 180 °C tray on plate 
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 Mode Cooking programme recommended for … EXAMPLES SUPPORT Dripping pan 
level 

Cooking time 
(minutes) Oven at start 

roast veal  
roast pork  

roast chicken   
Roast 
beef Meat roasts 

leg of lamb 

On dripping pan or baking 
pan 2 

 

Cold 

Sponge cake with yoghurt and pound 
cake (with baking powder) 

fruit cake, marble cake, pound cake, 
etc. 

cake tin on grille 2 45** 

Fruit tarts (short crust pastry or puff 
pastry, with or without flan filling) 

apple tart, Mirabelle plum tart, pear 
tart, etc. cake tin on grille 2  

Puff pastry apple puffs, country-style tarts, 
pastries, etc. on dripping pan 2   

Baked 
cakes 

Desserts without yeast (clafoutis, almond 
pithivier, country-style cake, etc.)  on dripping pan 2  

Cold 

 
Pizzas Deep-pan pizza, focaccia (bread dough)   2 28** Hot or cold 

 
Bread ***   2 55 Cold 

* The cooking times listed above are intended as guidelines only and may be modified to suit personal tastes. Oven preheating times are set by default and cannot be modified manually. 
** The duration of the automatic cooking functions are set by default. The values in the table refer to the minimum and maximum duration, which may be modified by the user, taking the 
default value as a starting point. 
*** As stated in the recipe, pour 100 g water into the dripping pan. 
 

 
DISHES EXAMPLES FUNCTION TEMPERATURE SUPPORT 

Yoghurt  Low temperature 40 °C baking dish on dripping pan 

V
A
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Dried foods mushrooms, herbs, sliced fruit or vegetables, etc. Low temperature 65 °C on grille 

 

 DISHES EXAMPLES FUNCTION TEMPERATURE SUPPORT 

Biscuit cakes (without yeast) sponge cake, sponge fingers, swirled biscuits, 
brownies, etc. 200 °C cake tin on dripping pan 

White cheese tart  200 °C cake tin on dripping pan 
Tarts made using leavened dough sugar pie, fruit brioche loaf, etc. 180 °C cake tin on dripping pan 

Tart cases (crumbly sweet pastry) fresh fruit tarts (strawberry, raspberry, etc.) 180 °C 
cake tin on dripping pan (with 

baking beans weighing the 
pastry down ) 

Pies (shortcrust or puff pastry) pear pie, etc. 220 °C cake tin on dripping pan 

Cream puffs 
profiteroles, mini cream puffs, cream puffs, 

Paris-Brest pastry dessert, Saint Honoré cake, 
etc. 

190 °C on dripping pan 

Mini sweet pastries (natural 
yeast) 

croissants, sugar pie, plain brioche (no filling), 
mini savarin cakes, etc. 180 °C on dripping pan 
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Large sweet pastries (natural 
yeast) 

Kugelhopf, brioche, panettone, sweet bread, 
etc. 

Baked cakes or Multilevel 

160 °C on dripping pan or cake tin on 
dripping pan 

Biscuit dough biscuits in paper trays, scooping biscuits, etc. 180 °C on dripping pan 
Crumbly sweet pastry shortbread, spritz cookies, plain biscuits, etc. 200 °C on dripping pan 

Puff pastry various types of puff pastry dessert, etc. 200 °C on dripping pan 
Amaretti, coconut balls coconut or almond amaretti 180 °C on dripping pan 

Leavened dough mini-brioches, mini-croissants, etc. 180 °C on dripping pan 
White meringues  70 °C on dripping pan P

A
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Golden meringues  

Baked cakes or Multilevel 

110 °C on dripping pan 

Pudding pudding made with bread or brioche, rice 
pudding  190 °C cake tin on dripping pan 

Cream desserts and flans, 
semolina 

crème caramel, crème brûlée, chocolate flan, 
etc. 160 °C 

moulds or baking dish on 
dripping pan (bain-marie on 

dripping pan) 

Rice desserts riz condé rice pudding, Imperial rice pudding, 
etc. 

180 °C cake tin on dripping pan D
E

S
S

E
R

T
S

 

Soufflé liqueur soufflé, fruit soufflé, etc. 

Baked cakes or Multilevel 

200 °C cake tin on dripping pan 

FRUIT Stuffed or foil-baked fruit baked apples, etc. Multilevel 200 °C cake tin or foil pouch on 
dripping pan 
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Programming the cooking duration

! All the cooking zones may be programmed
simultaneously, for a duration between 1 and 99
minutes.

1. Select the cooking zone using the corresponding
selector button.
2. Adjust the power level.

3. Press the  programming button. The indicator

light corresponding to the selected zone will start
flashing.

4. Set the cooking duration using the ----- and +++++
buttons.

5. Confirm by pressing the  button or automatic

selection occurs after 10 seconds.
The timer begins counting down immediately. A
buzzer sounds for approximately 1 minute and the
cooking zone switches off when the set programme
has finished.
Repeat the above procedure for each hotplate you
wish to programme.

Using multiple programmes and the display

If one or more hotplates are programmed, the
display will show the data for the hotplate with the
least time remaining, and the light corresponding to
the position of the hotplate will flash. The lights
corresponding to the other hotplates programmed
will be switched on.
To visualise the time remaining for the other

programmed hotplates, press the  button

repeatedly: the time remaining for each hotplate will
be shown sequentially in clockwise order, starting
from the front left hotplate.

Changing the programme

1. Press the  button repeatedly until the duration
you wish to change is shown.

2. Use the ----- and +++++ buttons to set the new

duration.

3. Confirm by pressing the  button.

: )�	*����	��	�� �������������	��
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To cancel a programme, follow the above

instructions. At step 2, press the ----- button: the

duration decreases progressively until it reaches 0
and switches off. The programme resets and the
display exits programming mode.

Timer

The hob must be switched on.
The timer can be used to set a duration up to 99
minutes.

1. Press the  programming button until the timer

indicator light is illuminated.

2. Set the desired duration using the ----- and +++++
buttons.

3. Confirm by pressing the  button.
The timer begins counting down immediately. When
the time has elapsed, a buzzer will sound (for one
minute).

Control panel lock
When the hob is switched on, it is possible to lock
the oven controls in order to avoid accidental
changes being made to the settings (by children,

during cleaning, etc.). Press the  button to lock
the control panel: the indicator light above the button
will switch on.
To use any of the controls (e.g. to stop cooking), you

must switch off this function. Press the  button
for a few moments, the indicator light will switch off
and the lock function will be removed.

Switching off the hob
Press the  button to switch the appliance off.
If the control panel lock has been activated, the
controls will continue to be locked even after the hob
is switched on again. In order to switch the hob on
again, you must first remove the lock function.

“Demo” mode
It is possible to set the hob to a demonstration
mode where all the controls work normally but the
heating elements do not switch on. To activate the
“demo” mode the hob must be switched on, with all
the hotplates switched off.

• Press and hold the +++++ and ----- buttons

simultaneously for 6 seconds. When the 6
seconds have elapsed, the ON/OFF and
CONTROLS LOCKED indicator lights will flash for

one second. Release the +++++ and ----- buttons and

press the  button;
• The display will show the text DE and MO and the

hob will be switched off.
• When the hob is switched on again it will be set to

the “demo” mode.

To exit this mode, follow the procedure described
above. The display will show the text DE and OF
and the hob will be switched off. When it is next
switched on, the hob will function normally.

Practical advice on using the appliance

! Use cookware made from materials which are
compatible with the induction principle
(ferromagnetic material). We especially recommend
pans made from: cast iron, coated steel or special
stainless steel adapted for induction. Use a magnet
to test the compatibility of the cookware.

*

SUITABLE UNSUITABLE

Cast iron
Enamelled steel

Special stainless steel 

Copper, 
Aluminium, Glass, Earthenware, 

Ceramic, non magnetic Stainless steel

In addition, to obtain the best results from your hob:

• Use pans with a thick, flat base in order to fully
utilise the cooking zone.

• Always use pans with a diameter which is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the available heat.

• Make sure that the base of the cookware is
always clean and dry, in order to fully utilise and
extend the life of both the cooking zones and the
cookware.

• Avoid using the same cookware which has been
used on gas burners: the heat concentration on
gas burners may distort the base of the pan,
causing it not to adhere correctly.
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Power level
Maximum operating

time in hours

1 9

2 8

3 7

4 6

5 5

6 4

7 3

8 2

9 1
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Pressure cooking 
Pressure cooker 

Frying 
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� Grilling Boiling 
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Crêpes Cooking on a high flame and browning 
(roasts, steaks, escalopes, fish fillets, 
fried eggs) 
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Fast thickening (liquid juices) 
Boiling water (pasta, rice, vegetables) 
Milk 
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Slow thickening (dense juices) 
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Bain-marie cooking Pressure cooking after whistle 
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Low-flame cooking 

(stews) 

-{}-  
Reheating dishes 
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Chocolate sauce Keeping food hot 
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Glass ceramic hob
cleaners

Available from

Window scraper Razor blade
scrapers

DIY Stores

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta
HOB BRITE
Hob Clean
SWISSCLEANER

Boots, Co-op stores,
department stores, Regional
Electricity Company shops,
supermarkets
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Cover

Seal

Light bulb

Cavity
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 PLATS EXEMPLES FONCTION TEMPERATURE SUPPORTS 

Volailles rôties poulet, canard, coquelet, chapon,. rôtisserie 200°C volaille sur grille 
Volailles au tournebroche poulet, coquelets tournebroche 250°C berceau tournebroche 

Rôtis 
rôti de porc, de veau, de dinde, rosbif, gigot 

d'agneau, gigue de chevreuil, poitrine de veau 
farcie,… 

rôtisserie 200°C viande sur grille 

Grosses pièces braisées 
jambon entier braisé à l'os, très gros chapon ou 

dinde, … multiniveaux 

180°C 
(au tiers de la 

cuisson, baisser à 
160°C) 

viande sur plateau 
arroser régulièrement avec le 

jus 

Sauté de viande en cocotte 
et plats traditionnels 

bœuf bourguignon, lapin chasseur, sauté de veau 
Marengo, navarin d'agneau, poulet basquaise,... 

baeckenhoffe, cassoulet,… 
tradition 190°C cocotte sur plateau 

Grillades 
côtes, côtelettes, saucisses à griller, brochettes, 

cuisses de poulet,… multiniveaux 270°C 
sur grille (le gradin est fonction 

de l'épaisseur) 

Viandes en croûte filet de bœuf Wellington, jambon en croûte,… multiniveaux 200°C 
sur plateau (pour les grosses 

pièces, baisser à 160°C après la 
cuisson de la croûte) 
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Préparations en croûte de sel volailles en croûte de sel,… multiniveaux 240°C 
viande sur plateau ou plat sur 

plateau 

Poissons grillés et brochettes bar, maquereau, sardine, rouget, thon,… multiniveaux 250°C sur grille (le gradin est fonction 
de l'épaisseur) 

Poissons entiers (farcis) dorade, carpe,… multiniveaux 200°C sur plateau 
Filets de poissons (avec 

mouillement) saumon, rascasse, cabillaud, loup,… tradition 200°C sur plateau 

Papillotes sole, limande, saint jacques,… multiniveaux 200°C sur plateau 
Poissons en croûte (pâte 

feuilletée ou brisée) 
saumon, brochet,… multiniveaux 200°C sur plateau 

Gratins de poisson brandade de morue gratinée,… 
gratin 

(ou rôtisserie) 
200-210°C 

260 °C plat sur plateau 

Soufflés saint jacques,… multiniveaux 200°C moule sur plateau 
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Poissons en croûte de sel bar, dorade,… multiniveaux 240°C 
poisson sur plateau ou plat sur 

plateau 

 
PLATS EXEMPLES FONCTION TEMPÉRATURE SUPPORTS 

Gâteaux salés Gâteaux aux olives, au thon, etc. Gâteaux ou 
multiniveaux 160 °C moule sur lèchefrite 

Gâteaux rustiques gâteaux rustiques au fromage, terrine de saumon,… Gâteaux ou 
multiniveaux 200 °C sur lèchefrite  

Terrines  terrines de poisson, viandes, légumes, foie gras, etc. Tradition 160 °C moule à terrine sur lèchefrite (bain-marie 
avec eau déjà chaude) 

Ramequins individuels Terrines de foie de volaille, purée de saumon, œufs en 
cocotte, etc. Tradition 160 °C ramequins sur lèchefrite (bain-marie 

avec eau déjà chaude) 
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Soufflés  soufflé au fromage, aux légumes, au poisson, etc. Multiniveaux 200 °C moule sur lèchefrite 

Mets au gratin gratin de pommes de terre, soupe Parmentier, lasagnes, 
etc. 

gratin 
(ou rôtisserie) 200-210 °C plat sur lèchefrite 

Légumes farcis pommes de terre, tomates, courgettes, choux, etc. Multiniveaux 200 °C sur lèchefrite  
ou moule sur lèchefrite 

Légumes braisés en cocotte laitue, carottes au safran, salsifis blanc, etc. Tradition 200 °C cocotte sur lèchefrite 

Flans flan aux champignons, omelettes aux légumes, etc. Tradition 160 °C ramequin ou moule sur lèchefrite (bain-
marie avec eau déjà chaude) 

Terrines  terrine de légumes Tradition 160 °C moule sur lèchefrite (bain-marie avec 
eau déjà chaude) 

Soufflés soufflé d’asperges, aux tomates, etc. Multiniveaux 200 °C moule sur lèchefrite 
Beignets  terrine de légumes, etc. Multiniveaux 200 °C sur lèchefrite  
Papillote truffes, etc. Multiniveaux 200 °C Papillote sur lèchefrite 
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Riz Pilaf Tradition 180 °C plat sur lèchefrite 
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 Fonction Cuisson préconisée pour … EXEMPLES SUPPORTS Gradin plateau 
émaillé 

Durée cuisson 
(minutes) Enfournement 

Rôti de veau  
Rôti de porc  
Poulet rôti   

Rôti de 
boeuf Rôtis de viande 

Gigot d’agneau 

lèche-frite ou plat 2 

 

Froid 

Plum-cake et 4/4 (avec levure 
chimique) cake aux fruits, marbrés, 4/4, etc. moule sur grille 2 45** 

Tartes aux fruits (pâte brisée ou 
pâte feuilletée, avec ou sans flan) 

tartes aux pommes, mirabelles, poires, 
etc. moule sur grille 2  

Pâte feuilletée chaussons aux pommes, gâteaux 
rustiques, terrines, etc. sur lèchefrite 2   

Gâteaux 

Gâteaux sans levure (clafoutis, 
pithiviers, feuilletés, gâteau 

rustique, etc.) 
 sur lèchefrite 2  

Froid 

 
Pizzas* Pizzas à pâte épaisse, fougasses 

(pâte à pain)   2 28** Chaud ou 
froid 

 
Pain ***   2 55 Froid 

* Les temps de cuisson sont purement indicatifs et peuvent être modifiés selon les goûts de chacun. Les temps de préchauffage du four sont présélectionnés et ne sont pas modifiables 
manuellement. 
** Les durées des cuissons automatiques sont présélectionnées. Les valeurs figurant dans le tableau se réfèrent à la durée minimale et maximale, pouvant être modifiée par l'utilisateur à 
partir de la durée présélectionnée. 
*** Comme indiqué dans la recette, ajouter 100 g d'eau dans la lèchefrite. 

 
PLATS EXEMPLES FONCTION TEMPÉRATURE SUPPORTS 

Yaourt  Basse temperature 40 °C ramequin sur lèchefrite 
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Aliments secs champignons, fines herbes, fruits ou légumes en tranches, 
etc. Basse temperature 65 °C sur grille 

 

 PLATS EXEMPLES FONCTION TEMPÉRATURE SUPPORTS 

Biscuits (sans levure) génoise, biscuits à la cuiller, biscuits roulés, Brownies, 200 °C moule sur lèchefrite 
Tartes au fromage blanc  200 °C moule sur lèchefrite 

Tartes à pâte levée tartes au sucre, tartes aux fruits à pâte brioche 180 °C moule sur lèchefrite 

Cuisson de bases pour tartes (pâte sablée) tartes aux fruits frais (fraises, framboises, etc.) 180 °C moule sur lèchefrite (haricots 
secs sur pâte) 

Terrines (pâte feuilletée ou pâte brisée) Terrines aux poires, etc. 220 °C moule sur lèchefrite 

choux profiteroles, petits choux, choux, Paris Brest, Saint 
honoré, etc.   190 °C sur lèchefrite 

Petites pâtisseries (levure de boulanger) croissants, tartes au sucre, brioches vides, petits 
savarins, etc. 180 °C sur lèchefrite P
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Grandes pâtisseries (levure de boulanger) kougloff, brioches panettone, pain sucré,... 

Gâteaux ou 
multiniveaux 

160 °C sur lèchefrite ou moule sur 
lèchefrite  

Pâte à biscuits biscuits en caissettes papier, biscuits à la cuiller, etc.  180 °C sur lèchefrite 
Pâte sablée sablés, biscuits spritz, biscuits secs, etc. 200 °C sur lèchefrite 

Pâte feuilletée diverses pâtisseries feuilletées, etc. 200 °C sur lèchefrite 
Macarons, boules à la noix de coco macarons à la noix de coco ou aux amandes  180 °C sur lèchefrite 

Pâte levée mini-brioche, mini-croissant, etc. 180 °C sur lèchefrite 
Meringues blanches  70 °C sur lèchefrite 
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Meringues ambrées  

Gâteaux ou 
multiniveaux 

110 °C sur lèchefrite 

Pudding pudding à base de pain ou pâte à brioche, pudding au riz 190 °C moule sur lèchefrite 

Crèmes et flancs Gâteaux de semoule crème au caramel, crème brûlée, flan au chocolat, etc. 160 °C 
Moules ou ramequins sur 
lèchefrite (bain-marie sur 

lèchefrite) 
Desserts au riz riz condé, riz impératrice, etc. 180 °C moule sur lèchefrite 
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Soufflés soufflé à la liqueur, soufflé aux fruits, etc. 

Gâteaux ou 
multiniveaux 

200 °C moule sur lèchefrite 

FRUITS Fruits farcis ou en papillote pommes au four, etc. Multiniveaux 200 °C moule ou papillote sur lèchefrite 
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Programmation de la durée de cuisson

! Il est possible de programmer simultanément tous
les foyers pour une durée comprise entre 1 et 99
minutes.

1. Sélectionner le foyer à l’aide de la touche de
sélection correspondante.
2. Régler son niveau de puissance.

3. Appuyer sur la touche de programmation 

Le voyant correspondant au foyer sélectionné
clignote.
4. Sélectionner la durée désirée à l’aide des touches

- - - - - et +++++.

5. Valider en appuyant sur la touche , sinon la

sélection se fait automatiquement au bout de 10
secondes.
Le compte à rebours du minuteur démarre aussitôt.
La fin de la cuisson programmée est indiquée par un
signal acoustique (durée 1 minute) et le foyer
s’éteint.
Procéder de même pour tous les foyers devant être
programmés.

Affichage en cas de programmation multiple

En cas de programmation d'un ou de plusieurs
foyers, l'écran affiche le temps restant pour le foyer
qui se rapproche le plus de la fin du temps
programmé, dont la position est indiquée par
clignotement du voyant correspondant. Les voyants
des autres foyers programmés sont allumés.
Pour afficher le temps restant des autres foyers
programmés, appuyer plusieurs fois de suite sur la
touche : il y aura affichage à la suite et dans le
sens des aiguilles d'une montre des
temps du minuteur et de tous les
foyers programmés, en partant du
foyer avant gauche.

:�9������6
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Modifier la programmation

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche ,
jusqu’à affichage du temps correspondant au foyer
devant être modifié.
2. Sélectionner un nouveau temps à l’aide des

touches ----- et +++++.

3. Appuyer sur la touche  pour valider.

Pour annuler une programmation, procéder comme
indiqué plus haut. Au point 2, appuyer sur la touche

----- : la durée diminue progressivement jusqu’à

l’extinction 0. La programmation est remise à zéro et
l’afficheur quitte le mode programmation.

Le minuteur

La table de cuisson doit être allumée.
Le minuteur permet de sélectionner une durée de 99
minutes maximum.

1. Appuyer sur la touche de programmation 

Jusqu’à ce que le voyant minuteur s’allume. .

2. Sélectionner la durée désirée à l’aide des touches

- - - - - et +++++.

3. Appuyer sur la touche  pour valider.

Le compte à rebours du minuteur démarre aussitôt.
Une fois le temps écoulé, un signal sonore retentit
(pendant 1 minute).

Verrouillage des commandes

Pendant le fonctionnement de la table, il est
possible de verrouiller les commandes pour
empêcher toute intervention extérieure sur le réglage

(enfants, nettoyage...). Appuyer sur la touche 

pour verrouiller les commandes, le voyant situé au-
dessus de la touche s’allume.
Pour pouvoir modifier les réglages (interrompre la
cuisson par ex.) il faut déverrouiller les commandes

: appuyer sur la touche  pendant quelques

instants, le voyant s’éteint et les commandes sont
déverrouillées.

Extinction de la table de cuisson

Appuyer sur la touche  pour éteindre l’appareil.

Si les commandes de l’appareil ont été verrouillées,
elles le seront encore au rallumage de la table. Pour
pouvoir rallumer la table de cuisson, il faut d’abord
déverrouiller les commandes.

Mode Démonstration (demo)

Il est possible de sélectionner une utilisation en
mode démonstration où le tableau de bord
fonctionne normalement (y compris les commandes
concernant la programmation) mais où les éléments
chauffants ne s’allument pas. Pour activer le mode
démonstration (demo), il faut que la table soit sous
tension et que tous les foyers soient éteints :

• Appuyer simultanément sur les touches +++++ et –––––
et les garder enfoncées pendant 6 secondes. Au
bout de 6 secondes, le voyant ON/OFF et le
voyant VERROUILLAGE DES COMMANDES se
mettent à clignoter pendant une seconde. Lâcher

les touches +++++ et ––––– et appuyer sur la touche

• il y a affichage de DE et de MO et la table
s’éteint;

• au rallumage successif, la table se trouvera en
mode démonstration (demo).

Pour quitter ce mode de fonctionnement, suivre la
procédure décrite plus haut. Il y a affichage de DE
et de OF et la table s’éteint. Au rallumage successif,
la table fonctionnera normalement.

Conseils d’utilisation de l’appareil

! Utiliser des récipients dont le matériau est
compatible avec l’induction (matériau
ferromagnétique). Nous recommandons l’utilisation
de casseroles en : fonte, acier émaillé ou inox
spécial induction. Pour s’assurer de la compatibilité
d’un récipient, effectuer un test avec un aimant.

*

A UTILISER NE CONVIENT PAS

Fonte
Acier émaillé
Inox spécial

Cuivre
Aluminium, Verre, Terre,

Céramique, Inox non magnétique
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Pour obtenir de meilleures performances de la table
de cuisson :

• Utiliser des casseroles à fond plat et de forte
épaisseur pour qu’elles adhèrent parfaitement à la
zone de chauffe

• Utiliser des casseroles dont le diamètre couvre
complètement la zone de chauffe de façon à ce
que toute la chaleur disponible puisse être
utilisée.

• Veiller à ce que la base des casseroles soit
toujours parfaitement sèche et propre pour
garantir un bon contact et une longue durée de
vie des foyers mais aussi des casseroles.

• Eviter d’utiliser les mêmes casseroles que sur les
brûleurs à gaz. la concentration de chaleur sur les
brûleurs à gaz peut déformer le fond de la
casserole qui perd de son adhérence.

Les sécurités

Détection de récipient

Chaque foyer est équipé d’une détection de
casserole. Le foyer ne délivre de puissance qu’en
présence d’une casserole adaptée au foyer. Le
voyant clignotant peut signaler :
• une casserole incompatible
• une casserole de trop petit diamètre
• que la casserole a été soulevée

Indicateurs de chaleur résiduelle

Chaque foyer est équipé d’un indicateur de chaleur
résiduelle. Cet indicateur signale les foyers dont la
température est encore élevée. Si l’afficheur de

puissance affiche , c’est que le foyer est encore
chaud. On peut par exemple s’en servir pour garder
un plat au chaud ou faire fondre du beurre ou du
chocolat. Lors du refroidissement du foyer,

l’afficheur de puissance affiche . L’afficheur
s’éteint dès que le foyer a suffisamment refroidi.

Surchauffe

En cas de surchauffe de ses composants
électroniques, la table s’éteint automatiquement et

l’afficheur indique F suivi d’un chiffre clignotant. Cet

affichage disparaît et la table est à nouveau
utilisable dès que la température est redescendue à
un niveau acceptable.

Interrupteur sécurité

L’appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité
qui interrompt instantanément le fonctionnement des
foyers dès qu’un temps limite de fonctionnement à
un niveau de puissance donné est atteint. Pendant
l’interruption de sécurité, l’afficheur indique “0”.
Exemple : le foyer arrière droit est réglé sur 5, tandis
que le foyer avant gauche est réglé sur 2. Le foyer
arrière droit s’éteindra au bout de 5 heures de
fonctionnement tandis que le foyer avant gauche
s’éteindra au bout de 8 heures.
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Signal sonore

Des anomalies, comme par exemple :
• un objet (casserole, couvert, ...) placé plus de 10

secondes sur la zone de commande,
• un débordement sur la zone de commande,
• une pression prolongée sur une touche,

peuvent déclencher un signal sonore. Eliminer la
cause de dysfonctionnement pour stopper le
signal sonore. Si la cause de l’anomalie n’est pas
éliminée, le signal sonore continue à retentir et la
table s’éteint.
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Tables de cuisson CI 96 I W 
CI 96 I A 
CI 96 I I 

Foyers Puissance (en W) 
Arrière gauche I 1400 – 600 si avant gche* 
Arrière droit I 2200 – B 3000* 
Avant gauche I 2200 – B 3000* 
Avant droit I 1400 – 600 si arrière drt* 
Puissance totale 7200 

2=����� ?
� T� ���	��$� �����
���������	
" T�����
	�4� �	����	���	�
�\
�	��������	�
Q�$�A888�I
@ T� �����������	��������	�	�
� ����
Q	� 
��
�2�	� �	

����
	��	�
���
�Q����� �	����	������=�	
����	�������
�6����� ���
��
�	����
��
!����	����:3



	�

��

�������������������������������

   
� Mise en pression 

Autocuisser 
Friture 
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Grillade Ebullition 
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� 
Crepes Saise et coloration 

(Rotis, Steack, Escalope, Filets de poisson, 
Oeufs au plat) 

    

�   

� 
Réduction rapide (Sauce liquides) 
Eau Frémissante (Pates, Riz, Légumes) 
Lait 
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Réduction lente (Sauce épaisses) 
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Mijotage (Ragouts) 
 

Réchauffage des préparations 
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Sauce chocolat Maintien au chaud 
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Produits de nettoyage
spéciaux pour
vitrocéramique

Où les acheter

Raclette à lames et lames de
rechange

Bricolage et
quincaillerie

Stahl-Fix
SWISSCLEANER
WK TOP
Autres produits pour
vitrocéramique

Articles ménagers
Bricolage
Quincaillerie
Supermarchés
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